Aber natiirlich kochen, riihren, schnippeln, braten, wiirzen, kneten und backen die
Schiilerinnen und Schiiler auch im Hauswirtschaftsunterricht!

Dabei Uben sie den Umgang mit Geraten und Kiichenutensilien,

auch deren Reinigung :-). AuBerdem lernen sie, wie Rezepte
angewandt, verandert oder selbst geschrieben werden und

welche Alternativen es gibt, wenn z. B. Zutaten nicht vorratig sind
oder nicht vertragen werden.

Religiose Erndahrungsvorschriften, Unvertraglichkeiten und das
saisonale Lebensmittelangebot bericksichtigen wir selbstverstandlich!



